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PASSIONS

FOR

STYLE

Lumineux Couverts Zermatt en acier massif,
Patrick Jouin pour Puiforcat, 50 € piéce.
www.puiforcat.com

T S G, Lok

Rustique Assiette en bois de hétre,
Moneral chez Virages, 59 € la paire.
Tél. : 01-78-42-36-44.

JARDIN
HIGH-TECH

SAVEURS

' Colorés
Saladier et couverts Florette

en acryligue, 20 €. Assiette,
coupelle et sucrier Fiesta

a Valparaiso en porcelaine, 10 €,
9 € et15€, Genevieve Lethu.
www.genevievelethu.com

Atable!

[EI=E] DES COULEURS FLASHY, DES MATIERES BRUTES,
DES LIGNES INNOVANTES... LA TENDANCE 2010 DES ARTS
DE LA TABLE ? UN SAVANT MELANGE DES GENRES.

e 1 juin sera révélée la grande
étude Domovision, bible magis-
trale des courants d’évolution du
cadre de vie. Son édition 2011,
réalisée, comme chaque année,
par le VIA (Valorisation de I'in-
novation dans 'ameublement), s’intitule « Se
nourrir »... Un mémento qui tombe 4 picen
temps de crise et d’intérét croissant pour la
cuisine chez nos contemporains — en témoi-
gnent la flopée d’ouvrages sur la

> question et le succes d’au-
o dience de I'émission de
M6 « Un diner presque
parfait »... Un outil qui
fait la part belle égale-
ment aux arts de la table.

¥ CREATIVITE Le

secteur demeure une activité im-

# 7 portante sur le marché francais, rap-

porte cette étude, avec un chiffre d’affaires de
5 milliards d’euros en 2008 et une population
avertie des us et coutumes du savoir-recevoir ;

pour les grandes occasions, 70 % déclarent

« mettre la table avec soin ». Pourtant, les fabri-
cants nationaux réputés pour leurs services
haut de gamme ~ la porcelaine de Limoges, de
Sévres, etc. — ne sont pas a la féte (- 4,5 % de
croissance entre 2006 et 2008). Certes, ils
sont sacrément concurrencés par les pays
asiatiques. Mais la n’est pas la seule raison. Si
la vaisselle reprend quelques forces, poursuit
cette étude, la verrerie stagne, l'orfévrerie, le
linge de table, les ustensiles de cuisine
connaissent une baisse de leur activité. Seul
salut: la créativité.

MIDXCN'MATCH « Nous avons besoin

d’innover; affirme Héléne Dubrule, présidente
de Puiforcat. Par exemple, les ménageres se
transmettent de génération en génération et font
moins souvent Fobjet d’un cadeau de mariage.
Méme les nouveaux marchés comme le Moyen-
Orient ou la Russte, toujours friands de la longue
tradition classique a la francaise, réclament
d’autres objets, d'autres idées... D'ailleurs, les
tables modernes aiment mélanger le neufet lan-
cien, les matiéres nobles et d'autres plus usuelles.
C'est lére du “mix’n’match”. » D’'oli le lance-

ment récent chez Puiforcat de la ligne de cou-
verts Zermatt. Dessinée par le designer
Patrick Jouin, travaillée dans un acier massif
lumineux, elle se veut plus quotidienne « et
néanmoins durable, car méme au jour le jour on
a besoin de beauté ». Surtout, elle pense 4 tout :
son ergonomie et sa douceur au toucher sont
irréprochables ; la lame de son couteau est
autoportante pour ne jamais toucher la nappe
et donc ne pasla salir ; méme les creux entre
les dents des fourchettes ont été étudiés pour
étre lavés en toute facilité (ce qui n’est pas
toujours évident, les préposé(e)s 4 la vaisselle
en savent quelque chose).

FUTURISTE «Cenestpasfacilede faire
évoluer les arts de la table car cet univers est ex-
trémement codé », reconnait Antoine Fenoglio,
du duo de créateurs Sismo Design, qui suit de
trés prés ce qui se passe chez les chefs de la
gastronomie internationale. « Ce sont eux les

Immaculé
Service en
porcelaine
Impulse, Sismo
pour Revol,
apartirde8€
la piece. Tél. :
04-75-03-99-99,

Monochrome
Mug en fafence, Pantone
chez Virages, 14 €.

Tél. : 01-78-42-36-44.

prescripteurs, tout dé-
pend de lafagon dont ils
ont envie de dresser une
table. Seul le mariage de
leurs désirs et du savoir-
faire des designers peut
bousculer le systéme. » Et de
citer I'exemple du chef danois
Thorsten Schmidt, qui a eu I’idée
d’échanger de simples assiettes par des cous-
sins d’air transparent avec herbes, algues, gra-
viers et poissons rouges vivant a I'intérieur,
pour présenter sa salade d’huitres et de lan-
goustine au raifort...

SOLO OU XXL ChezSsismo,onest
également trés attentif aux instants de
consommation : « On mange beaucoup plus
souvent, méme si la France a conservé des heures
de repas relativement stables, souligne Antoine
Fenoglio. On ne se met pas forcément a table,

Empilés Verres Same Same But
Different en verre soufflé, Muuto,

35 € les 3. Chez Think and More,
tél. : 01-40-26-18-51.

Fluo

Couverts Zlin
en plastique,
Alessi, 9 €. Tél. :

Q 01-42-66-14-61.

Dépareillées
Assiettes Prova
Prima en porce-
laine, Richard
Ginori 1735, prix
sur demande.
www.richard
ginoril735.com

mais dans le salon,
installé sur le canapé,
ou debout. On mange
aussi plus de plats, par
petites quantités... » Aussi
le duo a-t-il imaging, avec le
porcelainier Revol, la gamme
Impulse, présentant une succes-
sion de petits contenants. « Les ver-
rines connaissent un énorme succes, abonde Eli-
zabeth Leriche, du bureau de tendances
portant son nom, qui conseille la marque
Genevieve Lethu et éclaire le Comité des arts
de la table sur les courants de mode 4 venir.
Cet univers doit suivre la société : parce que les
Jfamilles recomposées sont plus grandes, on note
larrivée de plats XXL ; parce qu’il y a beaucoup
de célibataires, il existe aussi des modeéles
uniques. Parce que notre alimentation se
conjugue a Uinternational, il nous faut des bols
pour la soupe ou le riz, des ramequins de divers
Jformats pour les préparations exotiques... »

DEPAREILLE cététendances, d'aprés
Elizabeth Leriche, c’est donc I'ére du dépa-
reillé (voir la collection d’assiettes Prova
Prima de Paola Navone chez Richard Ginori)
et de la couleur (gamme Mexico de Geneviéve
Lethu), des fleurs, des aquarelles version
carnet de voyages... L'or, 'argent et le métal-
lisé chic et sobre demeurent 4 la page tandis
que le rustique fait une jolie percée : comme
chez Virages, qui propose des assiettes repre-
nant la tranche d’un arbre. Les premiers
hommes qui s’installérent au coin du feu
pour festoyer en eurent-ils déja I'idée ?
Catherine Maliszewski



